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SPUNTINI

Piatto di formaggi e focaccia............. 15,50

Planche de pecorino toscan, pecorino poivre, focaccia
Piatto salumi de toscane e focaccia............. 16,50

Prosciutto di parme e burrata............. 19
Jambon de parme, salade, burrata, gressins

Scrocchiarella ... 14
Pizza croustillante froide a l'intérieur, roquette,
jambon de parme, mozzarella

Bruschettadellochef.................. . ... .. 10

Selon produits de saisons

o L] ‘
BanNeHIS T S e et e 12 Y2
Boules de riz panées coeur gorgonzola
Insalataltalia................... 12,50 =7
Salade, noisettes, aubergines réties, tomates,
mozzarella di bufula, ricotta fumée

&
Insalatafresea; . - o i s T 12,50 =7

Salade, tomates, fraises, concombre, billes de mozzarella,
basilic, vinaigre de fraise

Carpacciodeboeuf ... 18,50

Basilic, parmesan, roquette, bille de sorbet tomate

Salade césar (petite / grande)................. 10/15

Salade, poulets panés, parmesan, tomates

Ciabattella. .. .. . . 55 5 an U s it 14

Pain ciabatta maison, roquette, parmesan,
jambon de Parme, bufala

FifloMisto........... . ¢ as sl il s 15
Croquettes panées patates

coeur gorgonzola ... 12,50
Panna cotta salée légumes d'été............ 14,50 =7

Arrosticini (Brochettes de viande des Abruzzes)..... 14,50
A partager & l'apéro

Vellutatafreda...i o o i 11

Tomates fraiches, ail, pain, dés de jambon de Parme,
émietté de jaune d'oeufs

PASTA

Pasta al ragu bolognese..................... 13,50
Viande de porc, viande de beeuf, tomates, carottes,
céleris, oignons

Pastaallacarbonara............................. 14,50
Recette originelle - guanciale, pecorino, parmesan, ceuf
Pasta alla putanesca........................... 14
Ail, anchois, olives taggiasca, tomates, piment

4
Pasta gl truffer 2y v~ 0ne . e = nyds 17 22
Creme de truffe, parmesan
Linguine di pescivendolo (vendredi)............. 22,50
Fruits de mer selon arrivage
Pasta alla amatriciana...................... 14

Sauce tomate, guanciale et pecorino

oo
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Caciospepe . ot e ST 137 5
Pecorino, parmesan, poivre

Rasta Bestor~ - o "0 <t s 15 =2

Ail, parmesan, pecorino, pignons de pin, basilic

Pasta diavola. ... 150

Mi carbo... Mi arrabiata avec ndjuja
Pastaallanorma.................cocoooiiiii, 15,50 =7

Spécidalité sicilienne - aubergines, tomates, ail, basilic

PIATTI

Polpette alla cordiana ... 15,50
Boulettes de porc et de beeuf, tomates, ricotta, parmesan,
pecorino

Lasagne al ragu bolognese......................... 14
Viande de porc, viande de boeuf, tomates, carottes, céleris,
oignons

Aubergines a la parmigiana.................. 16 22
Escalope parmigianaerisotto............. 18
Escalope, jambon de parme, tomate, mozzarella, risotto

Risotto aux produits de saison..................... 14,50
Cote de beeuf simmental

et frites maison pour 2 pers. (1,2kg) ............. 70
Saucisse graines de fenouil ... .. 19,50

Spécialité Toscane, accompagnement du chef

PIZLA

Sienng- & i i e e n <o

Sauce tomate, mozzarella AOP, basilic, huile d'olive, parmesan

Reging .. 7 = oo il a0 13,50

Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon aux herbes

Afromaggi ... 13,50

Base créme, mozzarella, ricotta fumée, gorgonzola, taleggio

Parmigiana ... 16,50 =z

Sauce tomate, mozzarella, aubergines & la norma, basilic,
copeaux de parmesan

s
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Sauce tomate, mozzarella, spianata piquant, poivrons,
parmesan, oignons

Spoeck i e anle T 15,50

Base créme, jambon fumé, tartare de tomate,
ricotta fumée,roque‘r’re

Parma | a0 o 16
Sauce tomate, mozzarella, jambon de parme, roquette,
parmesan

e 4
Capring 1. e o 16 =
Base tomate, chévre, pignons de pin, miel, roquette, parmesan

Aglio y prosciutto cotto... .. 15

Créme d'ail, mozzarella, jambon aux herbes, parmesan

Créme, mozzarella, courgettes réties bio, ricotta fumée,

parmesan, guanciale,noisettes

Dolcen®3. . . .. ...

Créme, courgettes réties, mortadelle de pistache, pesto

de pistache, mozzarella di bufala

Cardla o

Base carotte, safran, mozzarella di bufala AOP, parmesan,

pesto de pistache

Raffaelo. ... .. .

Base créme, mozzarella di bufala, jambon & la truffe, parmesan

eRAGiulia. .

Base créme, salame au fenouil, mozzarella, pistache verte,
fenouil torréfié, ricotta fumée, courgettes réties

Diavola

Sauce tomate, ndjuja, mozzarella, oignons rouges,

tomates cerises, olives noires

DOLCI

Tiramisws s . 2f L 0nd ey
Pannacotta ...

Coulis & la fraise

Fondant au chocolat ...
Affoga¥e. .. c i

Ingrédients
supplémenialres

Boule de glace a la vanille, nocciolata, expresso

llycrema.... ...
Glaces artisanales..............

Voir la carte des glaces

Café gourmand....................

Petit tiramisu, illy crema, petite panna cotta et expresso

Dessertdujour.............
Dame blanche ...

Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

La coppa pistaccio..................

Glace pistache, stracciatella, créme de pistache, chantilly

Dolce Liégeois.................

Créme de café glacée, café, chantilly

La coppa ciocolata..............

Choco intense, sorbet choco, choco piment espelette,

chantilly, chocolat chaud

MENU BAMBINO 1,50

Mini péte ou pizza au choix, sirop
a l'eau et une boule de glace.

ARDOISE

Regardez sur |'ardoise
nos suggestions...

Le restaurant le dolce se distingue
par son engagement de qualité et
de proximité, avec des ingrédients
choisis avec soin et des produits
AOP d'ltalie.






